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GROUP

Keyfrost

Industria alimentare: salumifici.
Cured meats iIndustry,

0-12 °C area
T Celle di stagionatura ®
=20 °C area ‘ Anging coldrooms
Unita motocondensanti esterne
External motocondensing units
-40°C area

Condensatore remoto Locale ricevimento Celle bassa
Remote air condenser e spedizione temperatura
Reception and Low temperature

shipping room coldroom

Centrale frigorifera
Refrigeration
pack unit

>

canale
di diffusione |
in tessuto

Celle temperatura normale
Normal temperature coldroom

Sala di lavorazione carni Tunnel di congelamento Celle temperatura normale
Meat processing room Freezer room Normal temperature coldroom

CANALIZZAZIONE AEREA IMMISSIONE ARIA / STAGIONATURA - ASCIUGATURA CANALIZZAZIONE A PAVIMENTO ASPIRAZIONE ARIA / SCARICO ACQUA



